




Spread and Bread
Tzatziki Avocado	 10
cucumber pickle, fresh mint
τζαζτίκι με αβοκάντο, πίκλα αγγουριού, φρέσκος δυόσμος 

Hummus	 10
crispy chickpeas, raisins
τραγανά ρεβίθια, σταφίδες

Greens and Veggies
Caesars Salad	 18
grilled chicken, iceberg corn, crouton, 
parmesan flakes, anchovies dressing
ψητό κοτόπουλο, iceberg, καλαμπόκι, κρουτόν, 
νιφάδες παρμεζάνας, σως αντζούγιας

Greek Salad	 16
cherry tomatoes, cucumber, barrel-aged feta,
samphire, oregano
τοματίνια, αγγουράκι, βαρελίσια φέτα,
κρίταμο, ρίγανη

Green Salad	 16
mixed leaves, grapes, Cretan graviera cheese,
almond crumble
ανάμεικτα σαλατικά, σταφύλια, γραβιέρα Κρήτης,
κροκάν αμυγδάλου
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Mezze
Grilled Calamari	 20
sun-dried tomato pesto, greens
καλαμαράκι σχάρας, pesto λιαστής τομάτας, χορταρικά 

Fish and Chips	 16
crispy potatoes, white fish roe cream, 
bottarga powder
τραγανές πατάτες, κρέμα λευκού ταραμά, 
πούδρα αυγοτάραχου 

Tomato Fritters	 12
feta cream, mint
τοματοκεφτέδες, κρέμα φέτας, δυόσμος

Kataifi Crusted Manouri	 16
roasted grapes, lavender, thyme honey
μανούρι σε κρούστα κανταϊφιού, ψητά σταφύλια, 
λεβάντα, θυμαρίσιο μέλι

Grilled Octopus	 18
greek yellow split pea cream, onion marmalade
χταποδάκι στη σχάρα, κρέμα φάβας, μαρμελάδα κρεμμυδιού 

Charcuterie and Cheese Platter	 18
Πλατώ Αλλαντικών και Τυριών
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Main Courses
Seafood Kebab	 20
flatbread, grilled cherry tomatoes, parsley sauce
kebab θαλασσινών, μαντεμένια πιτούλα,
ψητά τοματίνια, σάλτσα μαϊντανού

Grilled Sea Bream	 28
saffron garlic sauce, greens, lemon olive oil
τισπούρα ψητή, σκορδαλιά με σαφράν, 
χόρτα και λαδολέμονο με φρέσκια ρίγανη

Calamarata with Fish of the Day	 24
grilled cherry tomatoes, olives, fresh basil
calamarata με ψάρι ημέρας, ψητά τοματίνια,
ελιές και φρέσκο βασιλικό 

Orzo with Wild Mushrooms	 18
king oyster, thyme, Naxos graviera cheese
γιουβετσάδα με άγρια μανιτάρια, βασιλομανίταρα,
θυμάρι, γραβιέρα Νάξου

Pappardelle	 30
shrimp Bolognese, pecorino, chives
μπολονέζ από γαρίδες, πεκορίνο, σχοινόπρασσο

Veggie Papoutsakia 	 17
eggplant, mushroom bolognese, graviera cheese cream
παπουτσάκια λαχανικών με μελιτζάνα, 
μπολονέζ μανιταριών, κρέμα γραβιέρας
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Main Courses
Flap Steak	 40
grilled corn, mushrooms, chimichurri sauce
ψητό καλαμπόκι, μανιτάρια, σάλτσα chimichurri 

Organic Chicken Fillet	 24
smoked eggplant, cherry tomatoes, yogurt sauce
φιλέτο από βιολογικό κοτόπουλο, καπνιστή μελιτζάνα, 
τοματίνια, σάλτσα γιαουρτιού

Pork with Giant Beans	 25
braised pork cheeks, giant beans
cooked with tomato water and citrus leaves
μελωμένα μάγουλα, γίγαντες μαγειρεμένοι 
με νερό τομάτας και φύλλα νεραντζιάς

Whole Grilled Fish of the Day	  kg / 80 ― 110
seasonal vegetables, greens, verbena lemon oil 
ψάρι ημέρας ολόκληρο στη σχάρα, 
καλοκαιρινά λαχανικά, χόρτα, λαδολέμονο λουΐζας

Mousaka 	 20
beef cheek, potato, eggplant, bechamel
μάγουλο μοσχαρίσιο, πατάτα, μελιτζάνα, μπεσαμέλ

Dish of the day
A fresh daily special - ask us for details.
Καθημερινά φρέσκια πρόταση - ρωτήστε μας.



 Gluten /  Eggs /  Dairy /  Nuts /  Sesame /  Mulluscs /  Shellfish /  Fish /  Crustaceans 
 V Vegetarian / VG Vegan  

Please inform our staff of any allergies or dietary restrictions. 
All prices are in Euros € and include all VAT charges. 
The consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt / invoice).

Desserts
Yogurt Mousse	 12
marinated strawberries, mastiha, strawberry sorbet 
μους γιαουρτιού, μαριναρισμένες φράουλες, μαστίχα, 
σορμπέ φράουλα

Walnut Cake	 14
cardamom cream, cherry jam, cinnamon ice cream
καρυδόπιτα, αφράτη κρέμα από κάρδαμο, 
μαρμελάδα κεράσι και παγωτό κανέλα  

Chocolate Βαr	 16
salted caramel, hazelnut biscuit, vanilla ice cream
μπάρα σοκολάτας, αλμυρή καραμέλα, 
μπισκότο φουντουκιού και παγωτό βανίλια 

Selection of Ice Creams and Sorbet 	 per scoop / 4
Επιλογή από Παγωτά και Σορμπέ

Ice Cream / Παγωτά
Sorbet

Seasonal Fruits Platter	 12
Μπολ με Φρούτα Εποχής
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